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CERGOLD
INDUSTRIAS

Sobre Nos

A Cergold Indistrias atua no setor alimentar desde 2005, especializando-se no desenvolvimento, producéo
e comercializacéo de solugdes inovadoras para panificacéo, pastelaria, chocolataria e geladaria. Com
presenca sélida em Portugal e nos mercados internacionais, a empresa destaca-se por um portefélio
diversificado e amplamente reconhecido, representado pelas marcas Cergold Moagem, Bakeart, Vicolato,

Vigifruit e Vigelato.

Como referéncia na indUstria da panificacéo, a Cergold investe continuamente em inovacéo, tecnologia
e controlo rigoroso de qualidade, garantindo produtos consistentes, seguros e adaptados &s exigéncias
do mercado profissional. A nossa atuacdo baseia-se numa visdo responsdvel e sustentével, promovendo a

exceléncia, a confianca e o crescimento conjunto com todos os parceiros.



CERTIFICACOES

IFS Foods — Seguranca e Qualidade em Cada Produto

A Cergold IndUstrias orgulha-se de ser certificada pelo IFS Foods, um padréo internacional reconhecido que
garante a seguranca e a qualidade alimentar em todos os nossos produtos. Esta certificacdo assegura que cada

efapa do fabrico, desde a selecdo das matérias-primas até & entrega do produto final é rigorosamente controlada.
Para profissionais da panificacdo e pastelarig, isto traduz-se em vantagens concretas:

Ingredientes rigorosamente selecionados: todos os ingredientes séo verificados quanto & origem e qualidade.
Processos controlados: cada produto ¢ fabricado de forma a garantir uniformidade e consisténcia.
Rastreabilidade completa: é possivel identificar a origem de cada ingrediente e acompanhar o produto até ao consumidor.

Seguranca alimentar: reduzimos ao minimo qualquer risco de contaminacdo, garantindo produtos seguros.
Com a certificacdo IFS Foods, os produtos Cergold oferecem confianca total, permitindo que possa criar

receitas de elevada qualidade, com consisténcia e seguranca, dia apés dia, sem comprometer o padrdo que

os seus clientes esperam.

*IFS

Food



Yicelate

A Vicolato é uma marca especializada no fornecimento de recheios e coberturas de

chocolate, criada a pensar nas exigéncias do setor da pastelaria e panificacéo.

Com um compromisso inabaldvel com a qualidade e a inovacéo, cada produto Vicolato
nasce de um rigoroso processo de desenvolvimento, onde tradicdo e tecnologia se unem

para garantir resultados consistentes e surpreendentes.

Desde os cremes de textura suave e sabor intenso, ideais para recheios e coberturas,
até as gotas de chocolate com diferentes perfis de fuséo, todos os ingredientes séo
cuidadosamente selecionados para proporcionar uma experiéncia sensorial Unica e

elevar o padrdo de qualquer criacdo profissional.

A Vicolato n&o é apenas fornecedora de ingredientes — é parceira de quem transforma

a paixdo em arte. Inspiramos confianca, consisténcia e criatividade em cada receita.



D

ViGifruit

A Vigifruit é uma marca especializada no fornecimento de brilhos, recheios de frutas e
recheios & base de dgua, desenvolvidos para responder as exigéncias das pastelarias,

padarias e industrias do setor alimentar.

Valorizamos a autenticidade e a frescura em cada produto, utilizando ingredientes
naturais que realcam o sabor verdadeiro da fruta. Os nossos brilhos conferem um
acabamento brilhante e atrativo as suas criacdes, enquanto os recheios tanto de fruta
como & base de dgua oferecem versatilidade, cor e sabor intenso, adaptando-se a

miltiplas aplicacdes, desde tartes e bolos até produtos industriais de grande escala.
Na Vigifruit, acreditamos que os melhores resultados comecam com os melhores

ingredientes. Por isso, aliamos conhecimento técnico e paixdo para criar solucdes que

elevam a qualidade e o aspeto das suas receitas, tornando cada criacdo mais irresistivel.
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Yicelate

Pastilha e recheios de choco
Pastilla y rellenos de choco







COVER DROP

Chocolate de cobrir

B rown Caracteristicas Técnicas

Sucedaneo de chocolate Embalagem: Cx. 10kg

Sabor: chocolate suave com notas lacteas

Cor: castanho

Cacau: 14%

Processo: aquecer a 45-50°C; aplicar a 40-45°C
Cuidados: evitar contacto com humidade e farinhas
Aplicagao: cobertura, banho e decoracao

Aplicagdes

Bolos, tartes, semifrios, produtos de pastelaria,
banhos e finalizagcao

Caracteristicas Técnicas Da r k

Embalagem: Cx. 10kg

Sucedaneo de chocolate escuro

Sabor: sabor intenso a chocolate e ligeiramente amargo

Cor: castanho escuro

Cacau: 12 | 16 | 22%

, Processo: aquecer a 45-50°C; aplicar a 40-45'C
Cuidados: evitar contacto com humidade e farinhas

Aplicagao: cobertura, banho e decoragao

| Aplicacoes

Perfeito para coberturas intensas, semifrios,
‘, sobremesas modernas
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FILL CREAM

Chocolate de forno

Choco Forno
Pistachio

Recheio de pistachio para forno

Caracteristicas Técnicas Aplicacées

Embalagem: BL. 5kg Croissants, tartes de forno, bolos e brioches

Sabor: pistachio torrado com notas lacteas
Cor: verde pistachio homogéneo
Textura: cremosa e facil de aplicar

Aplicacao: direta a temperatura ambiente

Resisténcia: alta

Estabilidade: estavel ao forno



FILL CREAM

Chocolate de forno

Choco Forno Caracteristicas Técnicas

Recheio de chocolate com aveld para forno Embalagem: BL. 51131 24kg
Sabor: chocolate intenso com notas de avela

Cor: castanho medio uniforme

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Resisténcia: alta

Estabilidade: estavel ao forno

Aplicagoes

Croissants, tartes de forno, bolos e brioches

Caracteristicas Técnicas c h oco Fo r n o
e s Glanduia White

Sabor: leite com notas de avela torrada
Recheio de leite e avela para forno

Cor: bege claro uniforme

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Resisténcia: alta

Estabilidade: estavel ao forno

Aplicagoes

Croissants, tartes de forno, bolos e brioches

+351 258 332 606



FILL CREAM Ui

Chocolate para rechear

Pistachio
Kataifi

Recheio de pistachio estilo Dubai

Caracteristicas Técnicas Aplicacées

Embalagem: BL. 5kg Pastelaria oriental, tartes, doces folhados, sobremesas
premium, croissants especiais

Sabor: pistachio intenso com notas orientais tipo Dubai
Cor: verde pistachio dourado
Textura: crocante

Aplicagao: direta a temperatura ambiente

Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas




FILL CREAM U

Chocolate para rechear

' Red Fruits
Kataifi

Recheio de frutos vermelhos com kataifi

Caracteristicas Técnicas

Embalagem: BL. 5kg

Sabor: gianduia intenso com notas de avela torrada

Cor: castanho

Textura: crocante
Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Pastelaria oriental, tartes, doces folhados, sobremesas
premium, croissants especiais

Gianduia White
Kataifi

Recheio de leite e avela

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg

Sabor: frutos vermelhos com notas de framboesa e morango
Cor: vermelho rosado natural

Textura: crocante

Aplicagao: direta a temperatura ambiente

Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Pastelaria oriental, tartes, doces folhados, sobremesas
premium, croissants especiais

Gianduia \
Kataifi

Recheio de avela com kataifi

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg

Sabor: leite com notas de avela torrada

Cor: bege claro uniforme

Textura: crocante

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Pastelaria oriental, tartes, doces folhados, sobremesas
premium, croissants especiais



FILL CREAM Ui

Chocolate para rechear

Salted Caramel
Kataifi

Recheio de caramelo salgado com kataifi

Caracteristicas Técnicas

Embalagem: BL. 5kg
Sabor: bolacha com notas de canela e especiarias

Cor: castanho dourado

Textura: crocante

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Pastelaria oriental, tartes, doces folhados, sobremesas
premium, croissants especiais

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg
Sabor: caramelo salgado intenso com notas torradas

Cor: caramelo dourado

Textura: crocante

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Pastelaria oriental, tartes, doces folhados, sobremesas
premium, croissants especiais

Spice Biscuit
Kataifi

Recheio de bolacha de especiarias com kataifi




FILL CREAM .

Chocolate para rechear

Choco Dark

Recheio de chocolate negro

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg

Sabor: chocolate de leite, doce e suave

Cor: castanho claro

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Recheios e coberturas de bolos e pasteis

CERGOLD.PT - +351 258 332 606 - GERA

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg

Sabor: chocolate intenso

Cor: castanho escuro

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Recheios e coberturas de bolos e pasteis

Choco Milk

Recheio de chocolate de leite
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Chocolate para rechear

FILL CREAM




FILL CREAM s

Chocolate para rechear

Pistachio

Recheio de pistachio

QUALITY

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg

Sabor: chocolate de leite

Cor: castanho claro

Textura: crocante

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes
Bolos, tartes, sobremesas crocantes

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg

Sabor: pistachio intenso e torrado

Cor: verde claro com nuances naturais

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Pastelaria oriental, tartes, doces folhados, sobremesas
premium, croissants especiais

CHOCO MILK CRISPY

Recheio de chocolate crocante




FILL CREAM s

Chocolate para rechear

COffee Caracteristicas Técnicas
Recheio de café Embalagem: BL. 5kg
Sabor: café intenso

Cor: castanho

Textura: cremosa e homogéenea

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas
Aplicagoes

Bolos de cafe, tartes, sobremesas cremosas,
massas laminadas e pastelaria gourmet

Caracteristicas Técnicas Roq sted
Almond

Recheio de améndoa torrada

Embalagem: BL. 5kg
Sabor: améndoa torrada

Cor: bege

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente

Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas
Aplicagées

Tartes de améndoa, croissants especiais,
bolos tradicionais, sobremesas cremosas

R ed F ru it s Caracteristicas Técnicas

Recheio de frutos vermelhos Embalagem: BL. 5kg
Sabor: frutos vermelhos com notas de framboesa e morango

Cor: rosa natural

Textura: cremosa

A\
. Aplicagao: direta a temperatura ambiente
o e ; : Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas
= »\_m-_-_" - — e i
) i Aplicacdes

Bolos, tartes, sobremesas cremosas, croissants e
massas laminadas com recheio de frutos vermelhos




FILL CREAM s

Chocolate para rechear

s q Ited Caracteristicas Técnicas
ca rq mel Embalagem: BL. 5kg

Sabor: caramelo com notas salgadas

Recheio de caramelo salgado

Cor: caramelo dourado

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas
Aplicagoes

Bolos, tartes, sobremesas cremosas,
croissants e doces laminados

Caracteristicas Técnicas Sa Ited CCI rq m el
Embalagem: BL. 5kg c runc hy

Recheio de caramelo salgado com pedagos crocantes

Sabor: caramelo com notas salgadas

Cor: caramelo dourado com inclusdes mais escuras

Textura: cremosa com pedagos crocantes de caramelo

Aplicagao: direta a temperatura ambiente

Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas
Aplicagées

Bolos, tartes, sobremesas cremosas, croissants e
massas laminadas com caramelo crocante

s ice Caracteristicas Técnicas

Q Q Embalagem: BL. 5kg
Biscuit

Sabor: bolacha tipo speculoos, com notas de canela e especiarias

Recheio de bolacha tipo speculoos

Cor: castanho dourado

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas
Aplicagoes

Bolos, tartes, sobremesas cremosas, croissants e mas-
sas laminadas com recheio de bolacha




FILL CREAM '

Chocolate para rechear

QUALITY

Gianduia
Inject Industry

Recheio de chocolate de injectar

Caracteristicas Técnicas Aplicagoes

Embalagem: BL. 13kg Para matquinas de injectar, churros, bolas de berlim,
croissants.

Sabor: chocolate, doce e cremoso
Cor: castanho
Textura: extra macia

Aplicagao: direta a temperatura ambiente

Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas



FILL CREAM ‘

Chocolate para rechear

Gia nd u iq Caracteristicas Técnicas

Embalagem: BL. 5kg

Recheio de cacau e avela

Sabor: chocolate e avela tipo nutella

Cor: castanho medio uniforme

Textura: cremosa

Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Bolos, tartes, croissants, sobremesas cremosas e mas-
sas laminadas com recheio de cacau e avela

s e P . (] [
Caracteristicas Téchicas qu nd u Ia
Embalagem: BL. 13kg I nject

Recheio para injetar de cacau com sabor a avela

Sabor: chocolate e avela

Cor: castanho medio uniforme

Textura: cremosa e macia, ideal para barrar
Aplicagao: direta a temperatura ambiente
Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas

Aplicagoes

Bolos e tortas recheadas ou barradas

Gia nd u iq Caracteristicas Técnicas
° Embalagem: BL. 5 | 24kg
White

Sabor: chocolate branco com avela torrada tipo Kinder Bueno
Recheio de leite e avela

Cor: bege
/ A 6 Textura: cremosa
A ‘ 5 Aplicagao: direta a temperatura ambiente
f -
” Estabilidade: temperatura ambiente e refrigeradas
Aplicagoes

Bolos, tartes, croissants, sobremesas cremosas e doces
laminados com recheio de avela e leite







ViGifruit

Brilhos e recheios de fruta




COVER GLOW

Brilhos

ChOCOIGte Caracteristicas Técnicas

Brilho de chocolate extra brilhante Embalagem: BL. 3.5kg

Sabor: cacau intenso

Cor: castanho escuro brilhante

QUALITY ; )
Textura: fluida, espelhada e estavel

Aplicagao: direta sobre produtos frios
Resisténcia: elevada, mantem brilho e estrutura
Estabilidade: resistente ao congelamento até -20°C

Aplicagoes

Coberturas espelhadas, bolos mousse, semifrios, sobreme-
sas geladas, tartes premium e pastelaria moderna

Caracteristicas Técnicas st raWbe rry

Embalagem: BL. 3,5kg

Brilho com sabor a morango

Sabor: morango fresco e doce

Cor: vermelho brilhante

Textura: fluida, espelhada e estavel

Aplicagao: direta sobre produtos frios

Resisténcia: elevada, mantem brilho e estrutura
Estabilidade: resistente ao congelamento até -20°C

Aplicagoes

Coberturas espelhadas, bolos mousse, semifrios, sobre-
mesas geladas, tartes premium e pastelaria moderna

Neutral Caracteristicas Técnicas

Embalagem: BL. 6kg

Brilho a frio

Sabor: neutro

Cor: transparente

Textura: gel fluido, brilhante e homogéeneo
Aplicagao: direta sobre produtos

Resisténcia: elevada, mantem brilho e estrutura
Estabilidade: resistente ao congelamento atée -20°C

Aplicagoes

Fruta fresca, tartes, semifrios, sobremesas frias, paste-
laria moderna, acabamentos espelhados transparentes




FILL CREAM

Recheios de fruta %m

Apple Pieces

Recheio de maca com pedagos

QUALITY

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 6kg

Sabor: maracuja intenso, tropical, fresco e levemente acido
Cor: laranja vibrante

Textura: cremosa com sementes visiveis

Aplicagao: direta, ideal para forno e congelagcao

Resisténcia: elevada, mantem sabor e estrutura apos cozedura

Aplicagoes

Tartes tropicais, semifrios, bolas de berlim, recheios pos-for-
no, mousses, sobremesas geladas, croissants especiais

Caracteristicas Técnicas
Embalagem: BL. 5kg
Sabor: maga fresca, ligeiramente doce e natural

Cor: dourado claro

Textura: cremosa com cubos de maga

Aplicagao: direta, antes ou depois da cozedura
Resisténcia: elevada, ideal para forno e congelamento

Aplicagoes

Tartes de maga, folhados, bolas de berlim, troncos, stru-
dels, croissants recheados, sobremesas pos-forno

Passion Fruit

Recheio de maracuja com sementes
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FILL CREAM

Recheios de fruta %m

Raspberry Caracteristicas Técnicas

Embalagem: BL. 3.5kg

Recheio de framboesa com sementes

Sabor: framboesa fresca, levemente acida, com sementes
Cor: vermelho intenso

Fruta
Textura: cremosa com sementes visiveis
Aplicagao: direta

Resisténcia: elevada, mantém brilho e estrutura

Aplicagoes

Cobertura de bolos, sobremesas premium, produtos
verticais, croissants especiais

Caracteristicas Técnicas st rGWbe rry Pieces

Embalagem: BL. 3,5kg

Recheio de morango com pedacos

Sabor: morango natural e intenso

Cor: vermelho vivo

QUALITY

Textura: cremosa e macia, facil de espalhar

Aplicagao: pronta a usar antes ou depois da cozedura
Fruta

Resisténcia: elevada, mantém brilho e estrutura

Aplicagoes

Recheios de bolos, sobremesas, croissants e tartes

Forest Fruit Pieces Caracteristicas Técnicas

Embalagem: BL. 3,5kg

Recheio de frutos silvestres

Sabor: frutos silvestres naturais, sabor intenso e frutado
Fruie Cor: vermelho arroxeado vivo
Textura: cremosa e macia, facil de espalhar
Aplicagao: pronta a usar antes ou depois do cozimento
Resisténcia: elevada, mantem brilho e estrutura

Aplicagoes

Recheios de bolos, sobremesas, croissants e tartes




oft

Helados s

]

Qelato
Gelados sofl




SOIT

Gelados sofl

Nata

Preparado para gelado soft sabor nata

/

Embalagem: SC. 10 x 1kg

Sabor: baunilha suave, aromatica e equilibrada

Cor: creme claro uniforme

Textura: cremosa, lisa e estavel

Preparagao: misturar 1kg de produto com 5L de leite

Aplicagoes: gelado soft de baunilha, bases para sabores
personalizados, sobremesas geladas

Chocolate

Preparado para gelado soft sabor chocolate

Embalagem: SC. 10 x 1kg

Sabor: nata suave e equilibrada

Cor: branco creme uniforme

Textura: cremosa, lisa e estavel

Preparagao: misturar 1kg de produto com 5L de leite

Aplicagoes: gelado soft de nata, bases para sabores personali-
zados, sobremesas geladas

Baunilha

Preparado para gelado soft sabor baunilha

Embalagem: SC. 10 x 1kg

Sabor: chocolate intenso e equilibrado

Cor: castanho

Textura: cremosa, lisa e estavel

Preparagao: misturar 1kg de produto com 5L de leite

Aplicagoes: gelado soft de chocolate, sobremesas geladas,
bases para variagcdes de sabor



SOIT

Gelados sofl

Helados sofl

Laranja

Preparado para gelado soft sabor laranja
Preparado para helado soft sabor naranja

vy

BEST
SELLER

Embalagem: ~rvase SC. 10 x 1kg

Sabor: laranja fresca e aromatica, com perfil citrico equilibrado
Sabor: naranja fresca y aromatica, con perfil citrico equilibrado

Cor: laranja claro caracteristico
Color: naranja claro caracteristico

Textura: cremosa, lisa e estavel
Textura: cremosa, lisa y estable

Preparagao: misturar 1kg de produto com 5L de leite
Preparacion: mezclar 1kg de producto con 5L de leche

Aplicagoes: gelado soft de laranja, sobremesas geladas, com-
binacoes refrescantes de verao

Aplicaciones: helado soft de naranja, postres helados, combinaciones
refrescantes de verano




SOIT

Gelados sofl

Morango

Preparado para gelado soft sabor morango

Embalagem: SC. 10 x 1kg

Sabor: doce, frutado e intenso, tipico de pastilha azul
Cor: azul vibrante

Textura: cremosa, densa e estavel

Preparagao: misturar 1kg de produto com 5L de leite

Aplicagoes: gelado soft de pastilha azul, sobremesas
geladas, tacas e milkshakes

Embalagem: SC. 10 x 1kg

Sabor: morango doce e frutado, sabor natural e equilibrado
Cor: vermelho rosado caracteristico

Textura: cremosa, suave e estavel

Preparagao: misturar 1kg de produto com 5L de leite

Aplicagoes: gelado soft de morango, tagas geladas,
sobremesas e milkshakes

Pastilha Azul

Preparado para gelado soft sabor pastilha azul




SOIT

Gelados sofl
Helados sofl

° °
P I sta c h I o Preparacgao: misturar 1kg de produto com 5L de leite
Preparacion: mezclar 1kg de producto con 5L de leche
Preparado para gelado soft sabor pistachio Aplicagées: gelado soft de pistachio, sobremesas
Preparado para helado soft sabor pistacho geladas, tagas e milkshakes
Aplicaciones: helado soft de pistacho, postres helados, copas y
Embalagem: ~/vase SC. 10 x 1kg batidos para variaciones de sabor

Sabor: intenso, cremoso e aromatico a pistachio
Sabor: intenso, cremoso y aromatico a pistacho

Cor: verde suave, natural
Color: verde suave, natural

Textura: macia, humida e elastica
Textura: suave, humeda y eldstica

WWW.CERGOLD.PT - +351 258 332 606 - GERAL@QCERGOLD.PT
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Loja Onlime

- Visite a nossa loja online!
‘ Os seus produtos favoritos, sempre disponiveis.
B R v '

DESCONTOS EXCLUSIVOS
MAIS RAPIDO, PRATI
DESCUBRA TODA A






