ABOBORA
PLUS

O MELHOR DA TRADICAO

Experimente o nosso preparado "Bak Pan Abobora Plus"
Com excelente sabor e com todos os beneficios da abobora.
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BAK PAN ABOBORA PLUS

EHE  REF. PADMIXTIS
[]iF EMBALAGEM. 15KG

BAK PAN ABOBORA PLUS

Preparado completo em pd para o fabrico
de pao de abdbora

APLICAGAO

Aparelho 1

Bak Pan Abobora Plus 1000g

Agua Fria 600g

Fermento Fresco 30g

PROCEDIMENTO

1. Amassar todos os ingredientes durante = 15 min. ou até obter uma massa lisa e elastica.
2. Deixar repousar 15 minutos.

3. Pesar, dividir, e tender as pecas nos pesos e formatos desejados.

4. Levedar: 45 - 60 min. em estufa com temperatura de 38°C e humidade relativa de 75%.
5. Cozerem forno a: 210° C - 230° C com vapor, durante cerca de 30 minutos (paes de 3509)

BENEFICIOS BENEFICIOS

PARA O CLIENTE PARA O CONSUMIDOR
+ CONVENIENCIA + SABOR

+ SEGURANCA + TEXTURA

+ CONSERVAGAO + SATISFACAO

+ FRESCURA AO LONGO DO TEMPO
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