PAO DE
AVEIA

O MELHOR DA TRADICAO

Experimente o nosso preparado "Bak Pan Pao Aveia"
Com excelente sabor e com todos os beneficios dos cereais.
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BAK PAN PAO AVEIA
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fabrico de pao de aveia.

APLICAGCAO

Aparelho 1

Bak Pan Pao Aveia 1000g

Agua Fria 630g

Fermento Fresco 30g

Bak Pan Flocos de Aveia q.b.

PROCEDIMENTO

1. Colocar todos os ingredientes na cuba da amassadeira e amassar até obter uma massa lisa e elastica.
2. Deixar descansar 15 min em bloco.

3. Pesar e dividir em pecas de acordo com o tamanho e formato desejado.

4. Decorar com flocos de aveia.

5. Levaralevedar 45 min.

6. Fazer cortes decorativos e enfornar a 240°C durante 20 minutos com vapor forte ha entrada.

BENEFICIOS BENEFICIOS

PARA O CLIENTE PARA O CONSUMIDOR
+ CONVENIENCIA + SABOR

+ SEGURANCA + TEXTURA

+ CONSERVAGAO + SATISFACAO

+ FRESCURA AO LONGO DO TEMPO
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