BAK PAN FRUTOS
VERMELHOS

O MELHOR DA TRADIGCAO

Experimente o nosso preparado "Bak Pan Frutos Vermelhos"
Com excelente sabor e com todos os beneficios das nossas farinhas.
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BAK PAN FRUTOS VERMELHOS

Produto completo em pd para o fabrico
de todas as variedades de pao.

APLICACAO

Aparelho 1

Bak Pan Frutos Vermelhos 1000g

Agua Fria 5509

Fermento Fresco 30g

Bak Pan Sementes de Chia g.b.

PROCEDIMENTO

1. Colocar todos os ingredientes na cuba da amassadeira e amassar até obter uma massa lisa e elastica.

2. Deixar descansar 15 minutos em bloco.

3. Pesar e dividir consoante as pecas desejadas.

4. Formar as pegas, e levar a levedagdo durante 50 minutos com 70% de humidade a uma temperatura de 30 °C.
5. Antes de enfornar decorar as pegas. Molhar a pega ao de leve, colocar um stencil alusivo ao dia da mulher e

peneirar levemente com farinha. Colocar algumas sementes de chia como decoracgao.
Fazer uns cortes decorativos e enfornar a 210°C durante 25 minutos para pegas de 500g.
Nas pecgas de frutos vermelhos é importante cozer sempre a uma temperatura mais baixa

para que a peca hdo ganhe uma cor mais acastanhada por agdo do calor em excesso.

BENEFICIOS BENEFICIOS
PARA O CLIENTE PARA O CONSUMIDOR
+ CONVENIENCIA 4+ SABOR

4+ SEGURANGA + TEXTURA
4+ CONSERVAGAO 4+ SATISFAGAO
4+ FRESCURA AO LONGO DO TEMPO

+ SABOR TRADICIONAL
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